
COMPANY PROFILE



WHO WE ARE ?



OUR MISSIONOUR VISION



OUR BRAND VALUES HAVE 3 CENTRAL CORES :

TIME-MANAGEMENTCREATIVITYQUALITY

OUR VALUES



Talented Chefs: 

Skillful Waiters: 

Cleaning Staff: 

Events-planning team: 

TRIEVENTS CATERING TEAM



OUR SERVICES

1 DIVERSE FOOD MENU:

2 HOSPITALITY SERVICE



OUR SERVICES

3 DECORATION ASSORTMENT

4 FOOD PREPARATION AND DELIVERY



OUR SERVICES

5 EMPLOYEE CATERING SERVICE



WHO DO WE SERVE?

EXHIBITIONS
AND CONFERENCES

COMPANIES
OF ALL KINDS

MINISTRIES AND
GOVERNMENT
INSTITUTIONS

EMBASSIES
AND DIPLOMATIC
ORGANIZATIONS

WEDDINGS AND
JOYFUL OCCASIONS



OUR PACKAGES

VARIOUS MENUS

INFINITY ROYAL BASIC



HOSPITALITY OF HAJJ:

MILESTONES



CERTIFICATES AND LICENSES



OUR BRANDS

1MIFA MANDI:

Mifa Mandi focuses on providing high 
quality Mandi meat, prepared with the 
best ingredients and natural spices to give 
customers a unique and unforgettable 
tasting experience.

Mifa Mandi is a brand specialized in offering the 
finest Mandi dishes that embody the authenticity 
and traditions of Saudi cuisine.



OUR BRANDS

QASABA GRILL:

Our goal is to elevate the art of charcoal 
grilling to a new level by adhering to the 
highest standards of quality and cleanliness, 
ensuring a rich taste and a luxurious meal for 
our customers.

Qasbah Grill is a brand specialized in offering 
charcoal-grilled lamb in a unique style that combines 
authenticity and rich flavors. Kasbah Grill provides an 
exceptional grilling experience that highlights the 
natural taste of fresh meat, enhanced by the distinctive 
smoky flavor of charcoal grilling.



OUR BRANDS

KHAROOF MOQAMMER:

At Kharoof Moqammer, we rely on a cooking 
style that preserves the natural flavor of the 
lamb, making every bite an unforgettable 
experience.

lamb cooked using a unique traditional method known 
as "Taqmeer." Kharoof Maqmar offers slow-cooked 
lamb that becomes tender and rich in flavor, using 
special spices that enhance the taste of the meat and 
add an authentic touch. 



صاج على الطريقة اللبنانية
L E B A N E S E  S A J

+  9 6 6  5 6 7  9 1 1  1 1 3

www.trieventsa.com



ندعوكم لتجربة أصناف الصاج لدينا التي تم 
تحضيرها بحب من قبل فريقنا المحترف

Try our saj menu made with love by our 
talented team



زعتر
زعتر، بذور السمسم، عشبة السماق، زيت الزيتون 

على خبز الصاج

Thyme
Thyme, sesame seed, sumac herb, olive oil 
on saj bread



جبنة
مزيج من الجبن الأبيض السائح على خبز الصاج 

الرقيق.

Cheese
Mixed of white cheese melted on our thin saj 
bread.



كشك
زبادي مجفف مخلوط بالقمح والطماطم الطازجة 

والبصل.

Keshik
Dried yogurt mixed with wheat, fresh 
tomato & onions.



محمرة
دبس فليفلة, سمسم, جبنة, كزبرة يابسة, كمون, 

زيت زيتون.

Mouhamara
Pepper paste, sesame, cheese, dry coriander, 
cumin, olive oil.



لبنة
لبنة كريمية، مزينة بالطماطم الطازجة والخيار 

والزيتون والنعناع الطازج.

Labneh
Creamy yogurt, topped with fresh tomsto, 
cucumber, olives, & fresh mint.



خضار طازجة
طماطم وخيار وزيتون ونعناع

Fresh vegetables
Tomato, cucumber, Olives & Mint



نوتيلا
شوكولاتة نوتيلا مزينة بالموز والفستق.

Nutella
Nutella chocolate topped with banana and 
pistachio.



حلاوة
حلاوة طحينية, موز, فستق.

Halawa
Halawa, bananas, pistachio.



Trievents_catering+966 567 911 113
m.barghout@trievents-catering.com Trievents-catering.com



بروفايل الشركة

شركــــة فخامـــــة طبـــــــق









فريق تراي إفينتس لتقديم الطعام
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الإنجازات المستقبلية





1







صاج على الطريقة اللبنانية
L E B A N E S E  S A J

+  9 6 6  5 6 7  9 1 1  1 1 3

www.trieventsa.com



ندعوكم لتجربة أصناف الصاج لدينا التي تم 
تحضيرها بحب من قبل فريقنا المحترف

Try our saj menu made with love by our 
talented team



زعتر
زعتر، بذور السمسم، عشبة السماق، زيت الزيتون 

على خبز الصاج

Thyme
Thyme, sesame seed, sumac herb, olive oil 
on saj bread



جبنة
مزيج من الجبن الأبيض السائح على خبز الصاج 

الرقيق.

Cheese
Mixed of white cheese melted on our thin saj 
bread.



كشك
زبادي مجفف مخلوط بالقمح والطماطم الطازجة 

والبصل.

Keshik
Dried yogurt mixed with wheat, fresh 
tomato & onions.



محمرة
دبس فليفلة, سمسم, جبنة, كزبرة يابسة, كمون, 

زيت زيتون.

Mouhamara
Pepper paste, sesame, cheese, dry coriander, 
cumin, olive oil.



لبنة
لبنة كريمية، مزينة بالطماطم الطازجة والخيار 

والزيتون والنعناع الطازج.

Labneh
Creamy yogurt, topped with fresh tomsto, 
cucumber, olives, & fresh mint.



خضار طازجة
طماطم وخيار وزيتون ونعناع

Fresh vegetables
Tomato, cucumber, Olives & Mint



نوتيلا
شوكولاتة نوتيلا مزينة بالموز والفستق.

Nutella
Nutella chocolate topped with banana and 
pistachio.



حلاوة
حلاوة طحينية, موز, فستق.

Halawa
Halawa, bananas, pistachio.



Trievents_catering+966 567 911 113
m.barghout@trievents-catering.com Trievents-catering.com


